Ristro

de la Place

Enfrée, Plat, Fromage ou Dessert

« Menu Carte »
35€

Nos Entfrées

Créme Brulée au Foie CGras 13€
Oeuf Parfait, Ecrasé de Petit Pois [2€

Tarte Fine, Salade et Légumes Croquants 12€

Escargots au Thym, Siphon Rufabaga et Paitrine Fumée 15€

Nos Plats

Magret de Canard, Pomme Pailasson, Tombée dEpinard, Verjus 24€
Cabilaud Crodte de Persil, Feve et Petits Légumes, Beurre Blanc Citron 21€
Confit de Canard, Pomme de Terre Sarladaise 22€

Croustilant de Pomme de Terre, Petits Légumes, Pesto dHerbes H€

Nos Desserts 8 €

Assiette de Fromages
Cube Passion Chocolat
Tartelette aux Fraises

Pomme Rétie, Caramel Beurre Salé, Clace Vanille

“Supplément de 3 Euros
Jous nos pkls sont 'Falt Maison"

Prix nets, faxes et service compris
Viande bovine issue d'animaux nés, élevés et abattus en CEE



« Menu Bisfrof »
26 €

Oeuf Parfait, Ecrasé de Petit Pois

O3

Confit de Canard du Périgord,
Pommes de Terre Sarladaises

O3 O
Assiefte de Fromages
Ou

Pomme Rofie
Caramel Clace Vanile

*kkk

« Formue dlci »
€

Menu du Jour

Servi au Déjeuner en Semaine
Hors Jours Fériés

*kkk

Menu enfant
2 €

Entrée, Plat ef Dessert
Selon les Suggestions du Chef

Prix nets, faxes et service compris
Viande bovine issue d’animaux nés, élevés et abattus en CEE



LES APERITIFS

Gin/Vodka Tonic

Whisky Classique

Suze

Lillet

Porto

Martini (rouge ou blanc)
Americano maison
Cocktail sans alcool
Pineau des Charentes
Cocktaill du Bistrot
Hypocras

Vin de Noix, Vin de Péche
Coupe de Champagne
Kir Royal

Kir (péche /cassis /mire)
Verre de Monbazilac

Stella Pression 25 cl
Stella Pression 50 cl

Leffe pression 25 cl
Leffe Pression 50 cl

Champagne

Champagne Charles Mignon

NOTRE SELECTION DE VINS AU VERRE

Vin Blanc 12 cl 25 ¢l
Cuvée Roxane (AOG Bergerac Sec) 3,00 € 500 €
Vin Rosé

Cuvée Roxane (AOG Bergerac) 3,00 € 5,00 €
Vin Rouge

Cuvée Roxane (AOG Bergerac) 300 € 5,00 €

7,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
720 €
6,00 €
6,00 €
700 €
6,00 €
6,00 €
12,00 €
950 €
6,00 €
6,00 €

4,00 €
7,00 €

500 €
920 €

58,00 £

50 cl
900 €

900 €

900 €



CARTE DES VINS

Les Vins Blancs

Le Vignoble du Sud-ouest

*Bergerac

2019 Chateau des Eyssards "Mano a Mano" ARS)
2019 Chateau Briand &0cl Q€
2020 Julien de Savignac 23 €
2020 Domaine de I'Ancienne Cure « Jour de Fruit » Q€
*Montravel

2020 Chateau Roque Peyre OS]
*IGP Du Périgord

2020 Les Pierres Blanches, Chardonnay 20 €
“Monbazillac

2019 Julien de Savignac "Cuvée Amélie" 27 %€
*Bordeaux

20I7 Chéteau les Arroucats St Croix du Mont 20 €

Le Vignoble de Bourgogne

“Chablis
20I7 Chablis La Sereine 39€
*Macon
2018 Domaine Perraud "Les Loups" 20 €

e Vignoble du Languedoc

"GP Languedoc
2020 Chéteau Viranel Viognier b€

e Vignoble du Val de Loire

2019 Chateau de Sancerre 37 €

Le Vignoble de la Vallée du Rhéne

2019 Crozes Hermitage "Circé" 45 €



LES VNS ROSES

*Bergerac
2020 Julien de Savignac 90cl
2020 Julien de Savignac

*ICP Gard
2020 Les Enfants Terribles

LES VINS ROUGES

e Vignobles du Sud-ouest

*Pécharmant
2019 Chateau Tiregand 50cl
2019 Chateau Tiregand

*Bergerac

2020 Chateau Tour des Gendres Malbec Merlot
2018 Julien de Savignac

2017 Julien de Savignac 90 cl

*Madiran
2016 Torus de Chez Brumont

*Gahors
2018 Chateau Coustarelle

*Gote du Marmandais
2019 Le Vin est une Féte

16 €
23 €

29€

20 €
3£

2l €
23 €
Q€

25 €

25 €

28 €



Le Vignoble de Bordeaux

*Saint Estéphe

2016 Tour de Marbuzet Ha €
*Moulis
2015 Chateau Jander Hl €

*Pessac Leognan
204 Chateau Rochemorin 5 €

*Lalande de Pomerol

2018 Chateau Bertineau 35 €
*Pomerol
2019 Jean L'Evangéliste U5€

*Bordeaux Supérieur

2019 Tire P& Diem 3D €
*Saint Emilion
20l6 La Chapele Condat 30 €

*Montagne Saint Emilion
2015 Chateau Forlouis 29€

Le Vignoble du Val de Loire

*Sainf Micolas De Bourguell
2019 Domaine de la Moireal 3 €
2019 Domaine de la Moireai D0cl 9 €



