
 Menu St-Valentin
140 € Hors boissons

Quelques Bouchées à Partager

Le Caviar d’Aquitaine
Et le Tourteau, Avocat, Fenouil et Agrumes

Le Foie Gras et la Truffe Noire du Périgord
«Houmous» Gourmand

Le Saint Pierre et les Saint Jacques
«Millefeuille» de Pomme de Terre aux Algues

Ecumé Iodée

Le Neufchâtel
Pommes et Reine des Prés

La Douceur des Amoureux
Chocolat «Ruby», Hibiscus et Litchi

14 février

Le Caviar d’Aquitaine
Et les Dernières Asperges Vertes

Crème d’Esturgeon Fumé

Le Homard *
Et les premières fleurs de courgette farcies 

Jus tomate, homard et épices

Le Sandre
Croustillant, Navet, Pomme et Citron

La Pintade
Cuite sur un Bois de Réglisse

Artichaut et Roquette

Quelques Fromages

La Framboise
Tout d’Abord en Granité, Crème Onctueuse...

Puis Tout en Légèreté
Accompagnée d’Estragon

Menu Fête des Mères
4 juin

Menu dans son intégralité 150€
Menu sans ce plat (*) 120€


