
Pour Commencer
Les Bouchées de Noël

Le Pigeon en « Salade », Lègérement Fumé
Copeaux de Foie Gras et Glace Genièvre

L’œuf et la Truffe
À la Coque tout Simplement

Mouillette Gourmande

Le Homard
En Ravioli Caramélisé
Agrumes et Estragon

Le Chapon
Dans la Tradition de Noël

Braisé Lentement, Jus de Carcasse Parfumé au Foin
Tartelette de Légumes d’Hiver

Fromage

Les Pamplemousses
Tout en Fraîcheur, Granité

Et Mousse Sureau

Le Chocolat
100% Grand Cru, Café Grillé

Le Réveillon de Noël
230 € Hors boissons


