Ristrot

de la Place

« Menu Carte »
Enirée, Pal, Fromage ou Dessert

37€

Nos Enfrées
Foie Gras Poché au Vin Rouge, Gompotée de Pommes et Poivre 22 € (Supplement de 3 €)
Brandade de Sandre, Vinaigrette doeuf et Pain Allé 18 €
(Euf Poché, Mitonnée de Chéataignes, Lardons et Quatre Epices 16 €
Cassolette dEscargots au Beurre Persilé x 6 9€

Cassolette dEscargots au Beurre Persilé x 12 18 € (Sypplement de 3€)

Nos Plats
Dos de Siure Rot, Pistou et Risotto de Fregola Sarda 24 €
Supréme de Poulet Rti au Gitron Corfit 25 € B E
Osso Bucco de Veau Mijoté, Polenta Crémeuse au Comté ef Moix 25 € K

Magret dOie, Pommes de Terre Grenalles 27 € (Styppément de 3 €) R K

Nos Desserts 9 €

Assiette de Fromages
Poire Pochée au Vin de Noix, Sauce Caramel Tonka
Creme Brulée Vanilée
Choux Praliné, Amande, Noisette et Clace Vanile

Mousse au Chocolat, Lait Mousseux et Pétales Croustilants

Tous nos plals sont 'Fait Maison”

Prix nefts, faxes et service compris
Ces viandes sont d'origine Frangaise
Ces viandes sont originaires de Grande-Brefagne
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« Menu Bistrot »
29 €

Brandade de Sandre
Vinaigrette dCEuf et Pain Allle

(C R0

Confit de Canard B K
Pommes de Terre Grenaile et Persilade

3
Assiette de Fromages

Ou

Mousse au Chocolat, Lait Mousseux et Pétales Croustilants

*kkk

«LaFormule »
2l €
Menu du Jour

Servi au Déjeuner en Semaine
Hors Jours Fériés
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Menu enfant
H €

Enfrée, Plat et Dessert
Selon les Suggestions du Chef

Prix nets, faxes et service compris

Ces Viandes sont dorigine Frangaise F [ 4



LES APERITIFS

Spritz 990 €
Gin/Vodka Tonic 950 €
Whisky Classique 6,00 €
Suze 6,00 €
Lillet 6,00 €
Porfo 6,00 €
Meartini (rouge ou blanc) 6,00 €
Américano maison 950 €
Cocktail sans alcool 6,00 €
Pineau des Charentes 6,00 €
Cocktail du Bistrot 950 €
Hypocras 6,00 €
Vin de Moix, Vin de Péche 6,00 €
Coupe de Champagne 2,00 €
Kir Royal 200 €
Kir (péche /cassis /mire) 6,00 €
Verre de Monbazilac 6,00 €
Soft (Goca-Cola, Oranging, Limonade, Schweppes, lce-Tea, Jus de Fruits) 450 €
Stella Pression 25 ¢l 400 €
Stella Pression 30 cl 8,00 €
Leffe pression 25 cl 6,00 €
Leffe Pression 50 cl 200 €
Biere sans alcool 420 €
LES EAUX MINERALES
50 cl L
Abatiles « La Pétilante » 500 €
Abatiles « La Plate » 500 €
Badoit 350 € 500 €
Evian 350 € 500 €
Perrier 33cl 350 €
CHAMPAGNE
Champagne Daniel Leclerc & Fils Brut 65,00 €
NOTRE SELECTION DE MINS AU VERRE

Vin Blanc 12 cl 25 ¢l 50 ¢l

Cuvée Roxane (AOC Bergerac Sec) 4,00 € 7,00 € 2,00 €

Vin Rosé

Domaine de Grange Neuve (AOGC Bergerac) 4,00 € 7,00 € 12,00 €

Vin Rouge

Cuvée Roxane (AOC Bergerac) 4,00 € 7,00 € 2,00 €



CARTE DES VNS
LES VINS COUPS DE COEWR DE MARE

202| Crozes Hermitage "Les Jalets" Paul Jaboulet Géte Du Rhéne Rouge H9 €

Les Vins Blancs

e Vignoble du Sud-ouest

“Bergerac

2023 Chateau des Eyssards "Mano a Mano"
2023 Chateau Briand &0cl

2023 Chéteau Laulerie 50cl

2024 Julien de Savignac (Sec)

2024 Les Pierres Blanches « Chardonnay »

*Monbazillac
2023 Julien de Savignac "Cuvée Amélie"

*Gotes du Marmandais
2023 La Petite Coline

Le Vignoble de Bourgogne

*Macon
2023 Domaine Perraud "Les Loups"

*Chablis
2023 Chablis J Moreau & Fils

*Saint-Aubin

2023 Saint-Aubin " Cru, Christian Berger et Fille « Les Champlots »

L e Vignoble du Languedoc

"GP Languedoc
2023 Chéteau Viranel Viognier

2024 Chateau Marmorieres « Les Pineédes » AOP La Clape

e Vignoble du Val de Loire

*Sancerre
2023 Chateau de Sancerre
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Les Vins Rosés

*Bergerac

2023 Julien de Savignac
2023 Julien de Savignac 50cl
2024 Chateau Laulerie
2024 Chateau Laulerie 50cl

*Cotes de Provence
2023 Roseblood (Coteaux Varois) Magnum
2024 La Vie en Rose « Roubine »

Les Vins Rouges

e Vignobles du Sud-ouest

“Pécharmant
2022 Chéteau de Tiregand 50cl
2022 Chéteau de Tiregand

*Bergerac

202! Julien de Savignac

202! Julien de Savignac 90 cl
2019 Chateau Briand

2023 Chéteau Laulerie

202| Chéateau Laulerie 80 cl

*Cotes du Marmandais
2023 |a Petite Goline

L e Vignoble du Languedoc

2023 Chateau Marmoriéres « Les Pinedes »
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L e Vignoble de Bordeaux

* Saint Emilion
2022 Chateau la Chapelle Condat
2019 Relais de la Dominique

* Bordeaux Supérieur
2022 Chéteau Trincaud

* Ganon Fronsac
2020 La Croix Peyre

* Pessac Léognan
202I Chateau Coucheroy

*Puisseguin Saint Emilion
2022 Chateau Dubard Bel-Air
2018 Chateau Dubard Bel-Air 50 cl

* Gotes de Castillon
202| Chateau Moulin de Clotte

e Vignoble du Val de Loire

*Pinot Noir
2024 Florian Mollet « Roc de I'Abbaye »

*Saint Micolas De Bourguel
2024 Domaine de la Moiraie
2024 Domaine de la Moiraie 50cl

Le Vignoble de Bourgogne

2023 Pommard - Domaine Monfchovet
2023 Beaune " Cru « Les Aigrofs » - Domaine Montchovet
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